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Капеидаоный учебный гоафик
Мес Сентябрь Октябрь Ноябрь Декабрь Январь Феврапь Март Апpenь Май ИЮНЬ Июпь Август
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Сводные данные

Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4
Итого

Сен.l Сен.2 Всего Сен.3 Сем. 4 Всего Сем. 5 Сен. б Всего Сем. 7 Сем. 8 Всего

г-- Теоретическое обучение, практики и 19 19 38 19 21 40 19 20 39 19 17 3б 153научные исследования
~

Э Экзаменационные сессии 2 2 1 1 3

Г Подготовка к сдаче и сдача 2 2 2государственного экзамена
Представление научного доклада по

Д научно-квалификационной работе 4 4 4
(диссертации)

К Каникулы 10 10 10 10 10 10 8 8 38

* Нерабочие праздничные дни (не 1 1 2 1 1 2 1 1 2 1 1 2 8
включая воскресенья) (бдн) (б ДН) (12 ДН) (бдн) (б дн) (12 дн) (б ДН) (бдн) (12дн) (бдн) (бдн) (12дн) (48дн)

Продолжительность обучения более 39 нед. более39 нед. более 39 Нед. более 39 нед.

Итого 20 32 52 20 32 52 20 32 52 20 32 52 208
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- - - Формы пром. агт, з.е. - Итorо акад. часов
курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Считать в Индекс Наименование Экза Зачет Зачет -дкр Рефе др 3кcnep Факт Часов 3кcnер По Конт. СР Конт Лек Лаб Пр СР Конт з.е, Лек Лаб Пр СР Контз.е,плане мен ОЦ. рат гное 83.е. тное плану раб. роль роль роль

&nОК 1.&nок 1 «Дисциnnины (МОДУllИ)>> 30 30 1080 1080 182 790 108 - 5 15 30 135 8 16 49 151 72

Базовая частъ 9 9 324 324 БО 192 72 4 15 15 114 5 30 78 72

+ Б1.Б.01 История и философия науки 2 2 4 4 Зб 144 144 ЗО 78 Зб 2 15 57 2 15 21 Зб

+ Б1.Б.02 Иностранный язык 2 1 2 5 5 Зб 180 180 ЗО 114 Зб 2 15 57 З 15 57 Зб

вариативная часть 21 21 756 756 122 598 З6 1 15 21 3 16 19 73

+ Б1.В.01 Педагогика высшей ШКОЛЫ З 2 2 Зб 72 72 ЗО 42

+ Б1.В.02 Информационное обеспечение научно- 2 2 2 Зб 72 72 20 52 2 16 4 52исследовательской деятельности

+ Б1.В.ОЗ Профессиональный иностранный язык 2 2 2 Зб 72 72 ЗО 42 1 15 21 1 15 21

+ Б1.В.О4 Пищевые CI1creмbl б 5 7 7 Зб 252 252 12 204 Зб

+ Б1.В.05 Разработка новых продуктов питания З 2 2 Зб 72 72 10 62

+ Б1.В.Об Техническая микробиология 7 2 2 Зб 72 72 5 б7

+ Б1.В.07 Современные методы исследований в б 2 2 Зб 72 72 10 62технологии ПИщевого сырья

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору 61.В.ДВ.1 5 2 2 7.2 72 5 67

+ Б1.В.ДВ.01.01 Разработка технической и нормативной 5 2 2 Зб 72 72 5 67документации

Проектная деятельность на предприятии
Б1.В.ДВ.01.D2 пищевой и перерабатывающей 5 2 2 36 72 72 5 67

промышленности

&nОК 2.Блок 2 «ПраКТИКИ» 4 4 144 144 4 140

вариативная часть 4 4 144 144 4 140
Практика по получению профессиональных

+ Б2.В.01(П) умений и опыта профессиональной 4 2 2 З6 72 72 2 70
деятельности (Педагогическая практика)

Практика гюпопучениюПрофессиональных

+ Б2.В.02(П) умений и опыта профессиональной 4 2 2 3б 72 72 2 70деятельности (Научно-исследовательская
практика)

БлОК Э.БлОК Э «Научные ИCCllедования» 197 197 7092 7092 223 б869 22 26 766 25 28 872

вариативная часть 197 197 7092 7092 223 б869 22 26 766 25 28 872

НаУЧНО-ИСOlедовательская деятельность

+ БЗ.В.О1(Н) Подготовка научно-квалификационной работы 2345б7 197 197 3б 7092 7092 223 БВБ9 22 2б 766 25 28 872(диссертации) на соискание ученой степени 8
кандидата наук

БлОК 4.Бnoк 4 «Государственная итоговая апестация» 9 9 324 324 40 248 36

Базовая часть 9 9 324 324 40 248 З6

+ 64.6.01(Г) Подгоговка к сдаче и сдача государственного 8 З З 3б 108 108 10 62 Збэкзамена

Представление научного доклада об основных
+ 64.6.02(Д) результатах подготовленной научно- 8 б б 3б 21б 21б ЗО 186

квалификационной работы (диссертации)

фтд.факуllьтативы 4 4 144 144 ЗО 114

вариативная часть 4 4 144 144 30 114

+ ФТД.В.01 Методология научного исследования З 2 2 3б 72 72 15 57

+ ФТД.В.О2 Методология представления результатов б 2 2 3б 72 72 15 57научно-исследовательской деятельности
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Курс 2 Курс 3 Курс 4 Закрел

Семестр 3 Семестр 4 Семестр 5 Семестр б Семестр 7 Семестр 8 ленная

з.е. Лек Лаб Пр еР Конт з.е. Лек Ла6 Пр СР Конт з.е. Лек Лаб Пр СР Конт з.е, Лек Ла6 Пр СР КОНТ з.е. Лек Лаб Пр СР Конт э.е. Лек Ла6 Пр СР Конт Кодроль роль роль роль роль роль

4 17 23 104 б б 5 205 5 б 10 128 з6 2 5 б7

17

58

4 17 23 104 б б 5 205 5 6 10 128 36 2 5 67
2 15 15 42 27

53

58

4 б 138 3 6 б6 3б 20

2 2 8 б2 20

2 5 67 20

2 10 б2 20

2 5 67

2 5 б7 20
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9 10 30 248 3б
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3 10 б2 3б 20

6 30 186 20
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